£ fimar

AMASADORA DE ESPIRAL HYD12SBM
SKU: HYD12SBM

ADDITIONAL INFORMATION

Potencia Kw 2,4 kW (3,2 HP)
Alimentacién 220-240V/1N/50-60Hz
Produccién horaria

(Kg/h) 36 Kg/h

Impasto per ciclo 12

(Kg)

Medida cuba (L) 16 L.(2 320 x 210(h) mm)

& Velocidad (rpm) 55+250 rpm

Medidas maquina (

\ - ax px h-mm) 632 x 320 x 750+932(h) mm

Peso neto (kg) 58
Peso bruto (Kg) 68

Medidas del
embalaje (ax p xh 700 x 460 x 890(h) mm
-mm)

Volumen de
embalaje (m3)

Amasadora espiral “Hydraplus” con panel de control mecanico y cabezal fijo.

Maquina para la elaboracién de diferentes tipos de masas, especialmente indicada para masas de alta hidratacién finalmente hasta el 90%.
Estructura revestida con pintura antiarafiazos - partes en contacto con los alimentos como cuba, espiral y varilla divisora de masa son de acero
inoxidable - microinterruptor de seguridad en la tapa de la cuba - tapa de policarbonato ahumado de serie. Se pueden pedir unos extras o
accesorios como la tapa con red de acero inoxidable AISI 304.
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https://www.fimarspa.it/es/potenza-kw/24-kw-32-hp-es/
https://www.fimarspa.it/es/alimentazione/220-240v-1n-50-60hz-es/
https://www.fimarspa.it/es/produzione-oraria-kg-h/36-kg-h-es/
https://www.fimarspa.it/es/impasto-per-ciclo-kg/12-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-della-vasca-l/16-l-o-320-x-210h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/velocita-rpm/55%c3%b7250-rpm-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-macchina/632-x-320-x-750%c3%b7932h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-netto-kg/58-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-lordo-kg/68-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-imballo/700-x-460-x-890h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/volume-imballo-m3/0-290-es/
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